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‘e sempre qualcuno
che cita Asih

di Pierluigi Gorgoni

uando tra appassionati, anche con 1 produt-
tori stessi, provi a nominare uno dopo 'altro i
cru migliori di Langa, i cru del cuore, i cru di
massima reputazione di Barolo e di Barbare-

sco, ¢’e sempre (qualcuno che cita Asili. Magari
non ¢e@rimo, ma quasi sempre quando qualcuno dice Asili,
tutti annuiscono, in silenziosa reverenza. Ecco: abbiamo infi-
lato in una serata quanto mai feconda di piaceri della tavola
(eravamo all’Inkiostro di Parma, dal superlativo chef Terry
Giacomello) una serie di Barbaresco del eru Asili dell’azienda
Ca’ del Baio della famiglia Grasso. Prima del pasto. li abbiamo
degustati con ardore, come si prende un vino tanto austero e
complesso. Abbiamo esultato a certi suoi slanci sfavillanti e ci
silamo 1rretiti per certe sue irrequietezze inattese. E stato un bel
esplorare. | Barbaresco Asili sono talvolta vini indecifrabili, si
assottigliano su scie esigue di resine boschive e petali di fiori,
possono svestirsi in trame sabbiose di tannicita, facendosi ar-
cigni senza pero essere definitivamente scontrosi, o si gonfiano
di umori piu generosi e man-
sueti, guadagnando aperture
balsamiche ampie, sollevate,
quasi sbarazzine (é raro) ma
certo tutt’altro che severe. A
volte, e non di rado, sono vini
superbi, lo sono per una som-
ma inestimabile di minuzie,
tanto da poter considerare
(uesta sottozona tra le primis-
sime di tutta la denominazio-
ne. Anche oltre. Al suo meglio
I’Asili sembra saper mediare,
con aristocratica baldanza,
tra la generosita piu tipica
dei Barbaresco dei versanti
a ridosso del Tanaro. come il
Pora e certi tratti dell’ampio

E traicru di Langa
piu conosciuti al mondo

Ovello, e, invece, la tempra robusta di quelli di versanti come il
Montefico e il Montestefano. Sintesi paradigmatica del Barba-
resco, dunque. Se ¢’¢ una definizione che sembra restituire il
carattere dell’Asili al meglio, forse ¢ proprio quella storica che
il grande Paolo Monelli destina al Barbaresco in generale, defi-
nendolo un vino che sa essere «guanto di velluto con dentro un
pugno diferro». C’e, in realta, pit di una definizione magnifica
del Barbaresco dentro il Ghiottone errante di Paolo Monelli,
un libro caposaldo della letteratura enogastronomica: edito nel
1935 (poi rieditato di recente da Giunti) non sembra mostrare
neanche una ruga dei suoi oltre 80 anni.

Ancora piu antica ¢ la storia della famiglia Grasso a Barbare-
sco, oggl tra le maggiori possidenti dentro il eru Asili. Nel 1870
il bisnonno dell’attuale titolare Giulio, Giuseppe Grasso, ar-
riva con i quattro figli a Treiso che é ancora una parte del co-
mune di Barbaresco, e si stabilisce alla Cascina Vallegranda.
Nel 1921 Luigi Grasso, maggiore dei figli di Giuseppe, mette
a dimora le prime barbatelle di vite e inizia a produrre vino.
Nel 1955, Ernesto Grasso. ul-
timogenito di Giuseppe, sposa
Fiorina che viene da Barba-
resco, localita Asili, portando
in dote vigneti delle zone di
Asili e Pora. Dal loro legame
nascera lattuale titolare di
Ca’ del Baio, Giulio Grasso.
Nel 1965 Ernesto Grasso per
la prima volta vinifica separa-
tamente le uve di Vallegrande
(o Valgrande). Assieme a suo
figlio Giulio, nel 1988, sempre
per la prima volta, vinifica-
no in azienda le uve dell’Asili
di Barbaresco. Fino all’anno
prima venivano parzialmente
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Barbaresco, societa cooperativa di cui la mamma di Fiorina
era socia. Nel 2004 anche le uve del Pora produrranno un lo-
ro Barbaresco. Infine con la vendemmia 2011 nasce la prima
Riserva Asili di Ca’ del Baio. Come Asili merita.

Il nome Asili deriva dal dialetto piemontese (Asei), con cui sto-
ricamente venivano nominate le particelle vitate piu antiche;
é uno dei vigneti storici del villaggio di Barbaresco ed ¢ locato
a sud della superficie vitata del paese. Asili & ricco di marne
calcaree e con vene di sabbie giallo rossastre. Fondamental-
mente marne di Sant’Agata Fossili, azzurre. In certe posizioni
si annidano una serie di combinazioni felicissime per suolo,
microclima, esposizione. Per esempio, ha grande reputazione
la fascia collinare rivolta a sud e sud-ovest che sfiora la Marti-
nenga, come la sostanziosa conca che si allaccia al cru Faset.
Dentro Asili, Ca’ del Baio conduce 2,5 ettari di vigneti a Neb-
biolo di proprieta. Da queste vigne, con la vendemmia 2011
si € prodotta una prima straordinaria Riserva, che coniuga
sentimento antico e moderno. Immediatamente emblematica.
Macerazione a temperatura controllata in tini di legno insie-
me a un 10% di uve non diraspate. Macerazione a cappello
sommerso molto lunga, di quasi due mesi. Dopo la svinatura
il vino matura per 40 mesi in tonneaux di secondo e terzo pas-
saggio. Ne é venuto un Barbaresco Asili supremo.

Per cui torno al Ghiottone errante, sulle cui pagine molte ten-
denze attuali avevano gia trovato espressione, per esempio
il recupero della tradizione, il valore delle varieta autocto-
ne meno diffuse o I’elogio della cucina tipica e territoriale in
opposizione allo scatolame. Molte delle righe scritte sul vino
sono per certi versi definitive da quanto risultano puntuali
nella caratterizzazione di un vino e smaglianti nella loro for-
ma espressiva. Per esempio, tra le diverse dedicate al Bar-
baresco, queste: «...cosi I’oste col vino con cui ha consuetu-
dine di mezzo secolo. Ecco. cosi deve essere il Barbaresco»,
dice: «Morbido. ma non dolce; con odor di mammola e vivace
colore. Ma io mi lascio andare alla sforzante grazia del suo

nerbo: penso come gli sta bene questo nome che evoca tempi

di corruccio e di sdegni, fuste brigantesche per I'assolato me-
diterraneo, bagliore di armi, e grato posare dopo le armi.....
Le rileggo ancora adesso, soffermandomi su ogni parola. nel
sorso di alcuni di questi Asili della famiglia Grasso.

o> BARBARESCO ASILI CA’ DEL BAIO RISERVA 2011 == Annata dal
clima altalenante e con rese in vigneto contenute, € quel tipo di
vendemmia che mette a dura prova il vignaiolo. Struttura, pe-
so, complessita sono ragguardevoli nei migliori esemplari. La
prima riserva Asili della famiglia Grasso ha tanta complessita
al naso, pepe, resina, balsami e frutti scuri. Ma soprattutto
al palato ha un tannino di straordinaria calibratura. tonico.
sostenuto, facile prevederne un avvenire luminosissimo. 94
o> BARBARESCO ASILI CA’ DEL BAIO 2012 e Annata molto
particolare, dapprima ritardata, con un inizio estate insolita-
mente fresco, poi accelerata dalla calura di agosto. Ne é venu-
to un vino intrigante, balsamico, con note di fieno, di torba.
cangiante. Il palato é di bella affilatura per I’annata con una
acidita che si fa composta infiltrante e vibrante, conservando
lungo tutto I’arco gustativo una bella tensione e dinamica. 1l
suo accento balsamico si fa aperto alla chiusura. 91
o> BARBARESCO ASILI CA’ DEL BAIO 2013 ©v Annata non sem-
plice la 2013, che dopo un inverno rigido ha visto una fioritura
molto ritardata e un ciclo vegetativo che pur regolare non ha
mai piul recuperato quel ritardo. Annata anomala con raccol-
ta a ottobre inoltrato. Matrice fresca dei profumi, fragoline,
menta, buona pulizia, ottimo rigore esecutivo. Il palato é fre-
sco, reattivo, limonoso, ingessato nel finale che manca di com-
plessita superiore, piacevolmente croccante. 90
«x» BARBARESCO ASILI CA’ DEL BAIO 2010 @ Annata di ottima
levatura, la 2010 ha prodotto un Asili che adesso sembrerebbe
appena in ritardo di focalizzazione. Il naso é appena polvero-
so, sfuggente. Poco comunicativo. Il palato risulta invece im-
mediatamente polposo, caldo, concentrato. Molto piacevole.
ampio, non ha una dinamica travolgente come per altre anna-
te ma non manca di grazia. Complessivamente di bella elegan-
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za. di buona continuita. da finale rigoroso.

In alto, le quattro annate di Barbaresco Asili degustate al ristorante Inkiostro di Parma: da sinisira, la Riserva 2011 con I'efichetta bianca, 2013, 2010 e 2012 (www.cadelbaio.com).
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